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TEMATICA PENTRU CONCURSUL DE SELECTIE A GRUPULUI TINTA (elevi),
CALIFICAREA - BUCATAR

1. Materii prime si auxiliare folosite in alimentatie:

Clasificarea materiilor prime si auxiliare folosite in alimentatie;
Materii prime vegetale;

Materii prime animale;

- FEF

Materii auxiliare

2. Prelucrarea primari a materiilor prime si auxiliare inalimentatie:
4 Operatii de prélucrare primard (sortarea, spalarea, dozarea, curitirea, transarea, portionarea,
tdierea);
- caracterizare:
- mod de realizare:
- condifii de lucru cu ustensilele si echipamentele specifice prelucririi primare a materiilor
prime si auxiliare folosite in alimentatie;

3. Prelucrarea termicé a materiilor prime si auxiliare in alimentatie:
4+ Operatii de prelucrare termici: opérire, fiebere, sotare, prdjire, indbusire, frigere, coacere.
- caracterizare;
- mod de realizare,
- conditii de lucru cu ustensilele si echipamentele specifice prelucririi termice a materiilor
prime si auxiliare folosite n alimentatie.
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